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Amanida d’hivern amb perdiu escabetxada

Trinxat de Cerdanya amb rosta
Trinxat de Cerdafa con cansalada

Croquetes de pollastre rostit
Croquetas de pollo rustido, 6/u

Encenalls de Foie i parmesa amb caramel de Xerés
Virutas de Foie, parmesano y caramelo de Jerez

Llagostins arrebossats i salsa Tonaktsu
Langostinos rebozados con salsa Tonaktsu,6/u

Pop saltat amb crema de patata
Pulpo salteado con crema de patata

Cargols quisats a lestil del Xef

Caracoles guisados al estilo del chef

Crema de carxofa
Crema de alcachofa

Escudella amb galets i pilota de Nadal
Sopa con galets y pelota de Navidad

Canelons tradicionals de vedella rostida
Canelones tradicionales de ternera rustida, 2/u

Ensalada de invierno con perdiz en escabeche

Calamarsons saltats amb carxofes confitades
Calamares salteados con alcachofas confitadas

14.80€

18,75€

18,25€

19,25€

19,55€

Ous poche amb crema de patata i botifarra de matan¢a
Huevos escalfados con crema de patata y butifarra de matanza

18,75€
13,25€

18,75€
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L'Arros de Muntanya
amb costella i bolets

Arroz de montaria con
costilla y setas

28,75€ min. 2 pers

Mandonguilles casolanes amb
camagrocs

Albondigas caseras con trompetas
amarillas

20,75¢ (D

Melds de vedella cuinat 12h amb
crema de patata

Carrillera de ternera cocinada 12h con
crema de patata

22,60€

Espatlla de cabrit lleto rostit al forn

Espalda de lechal al horno

30,55€

Peus de pore a la Catalana amb
panses i prunes

Pies de cerdo a la Catalana con pasas y ciruelas

18,50¢

Confit d’anec amb peres i salsa d’Oporto
Pato confitado con peras y salsa de Oporto

20,75¢ @)

Arros del Senyoret
amb gamba i calamar

Arroz del Seriorito con
gamba y calamar

26,60€ min. 2 pers

Filet de bou 25,50€
Filete de buey

Filet de bou amb salsa 28 50€

de pebre verd

Filete de buey con salsa de
pimienta verde o

Steack tartar de bou 29,75€

Steack tartar de buey

Llenguado de costa 800/400gr al forn
Lenguado de costa 300/400gr al horno

28,90€

Cua de rap a la planxa 350/450gr
Cola de rape a la plancha 300/400gr

26,95 €
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Pecats artesans fets aqui
8,75 €

o

Pastel cremoso de queso de

Xocolata amb pa, oli i sal

&
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Chocolate con pan, aceite y sal

Tarta Tatin fullada de poma o000

Tarta Tatin hojaldrada de manzana

Los Lacteos KmO

Els Lactics kKm0 £\
K\

b

Maté amb mel de Cerdanya i nous
Requeson con miel de Cerdafia y nueces
;- 5,50€

Gelats artesans - Helados artesanos

Gelat artesa de Farigola
Helado artesano de Tomillo

CGelat artesa de coco
Helado artesano de coco

Gelat artesa de Ratafia
Helado artesano de Ratafia

7.75€

Celat artesa de Turro
Helado artesano de turron

Celat artesa de vainilla
Helado artesano de vainilla

Gelat artesa de Xocolata Belga
Helado artesano de chocolate Belga



